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Opejr T

85, -

Zupa
Tradycyjny rosét domowy z makaronem

Danie gléwne
serwowane pdtmiskowo
(1,5 porcji migsa na osobe)
Kotlet devolay
Rolada wieprzowa
Tradycyjny kotlet schabowy

Sos pieczeniowy

Kluski $lgskie
Ziemniaki puree lub w catoéci z koperkiem i mastem

Suréwka z burakéw
Marchew z chrzanem
Suréwka z biatej kapusty

Napoje
(serwowane w cenie zestawu 0,4 | na osobe)
Woda z cytryna i mietq
Kompot domowy




Opeje 1T

Zupa
Tradycyjny rosét domowy makaronem

Danie gtéwne
serwowane pdfmiskowo
(2 porcje migsa na osobe)
Tradycyjny kotlet schabowy
Piers z kurczaka przygotowana metodq sous vide
Slaska rolada wotowa

Sos pieczeniowy
Sos pieczarkowy

Ziemniaki gratin
Kluski $lgskie

Karmelizowane warzywa z ziotami
(marchew, korzen pietruszki)
Suréwka z biatej kapusty
Czerwona kapusta na ciepto

Napoje
(serwowane w cenie zestawu 0,4 | na osobe)
Woda z cytryna i mietq
Kompot domowy




Opepe 11T

125, -

Zupa
(jedna do wyboru)
Tradycyjny rosét domowy makaronem
Krem z chrzanu z ziemniakami, jajkiem i karmelizowanym
burakiem i stonecznikiem
Krem z buraka z wedzonym twarogiem

Danie gléwne
serwowane pétmiskowo
(2 porcje miesa na osobe)
Slaska rolada wotowa
Zeberka w sosie bbq
Ser smazony z zurawing

Sos pieczeniowy
Sos pieprzowy

Kluski $lgskie
Placuszki Rostii
Ziemniaki pieczone w skérce z rozmarynem

Brokuly z prazonymi ptatkami migdatéw i mastem
Colestaw
Czerwona kapusta na ciepto

Napoje
(serwowane w cenie zestawu 0,4 | na osobe)
Woda z cytryna i mietq
Kompot domowy




cena zaleina od wyboru

Zupa

Rosdt wegetarianski z makaronem
Krem z buraka z wedzonym twarogiem

Zupa czosnkowa grzankami i serem

Danie gléwne
(jedna opcja do wyboru)
Panierowany camembert podawany z zurawing, safatq z

winegretem i ziemniakami pieczonymi z

rozmarynem i czosnkiem

Grillowane marynowane tofu, podawane z polentq i
$wiezym szpinakiem z sosem miodowo-musztardowym

Pieczony kalafior w marynacie BBQ, ziemniakami
pieczonymi z rozmarynem i czosnkiem oraz
karmelizowanymi warzywami korzennymi

Panierowany kotlet z selera podany na puree
ziemniaczano-pietruszkowym i marchewka z groszkiem

Smazone boczniaki w ztocistej panierce serwowane z
ziemniakami hasselback i suréwkg Colestaw




Weser

jedna opcja do wyboru

14, -

Lody waniliowe z musem truskawkowym

Panna cotta waniliowa z musem truskawkowym
i listkiem miety

Pétmisek z ciastami
(2 porcje na osobe, minimum 20 oséb)

Bufet stodkoéci (Mini pavlova z kremem i owocami, Tiramisu,
Panna Cotta waniliowa, Mus czekoladowy, Creme Brule)
3 deserki na osobe

22,-/os.

Owoce filetowane
sezonowe

17,-

Istnieje mozliwosci zamdwienia tortu
(minimum 12 porcji)

18,-/os.

W przypadku dostarczenia wyrobéw cukierniczych
(ciasta, tort) we wiasnym zakresie, zostanie
naliczona optata serwisowa

10,-/os.




ptatne docjatkowo

Kawa w termosie 1,5 |

20,-
Herbata w termosie 1,5 |
15,-

Ciepte mleko do kawy
Cytryny do herbaty

Bufet kawowy
z mozliwoéciq uzycia ekspresu kawowego

6,-/szt




Lirat ol

55,- / za osobe

(do wyboru 6 opcji)

Zestaw mies pieczonych
(schab w ziotach, karczek pieczony, boczek
rolowany, éliwki w boczku)

Wedliny tradycyjne (kabanosy, szynka drobiowa, salami)
Zestaw seréw francuskich z krakersami, grissini i winogronami
Mini grzanki z serem dojrzewajgcym i gruszkq z orzechami
Mini grzanki z pomidorami i mozzarellg
Zestaw past hummus z éwiezymi warzywami i paluchami serowymi
Pieczony domowy pasztet z
zurawing
Babeczki z wytrawnym musem

Galaretki drobiowe

Tortille nadziewane szpinakiem i serem feta, oraz suszonymi
pomidorami i rukolg

Mini placki ziemniaczane z dipem jogurtowym
Pulpecik z dorsza z koperkiem i cytryng
Pieczarki faszerowane miesem lub szpinakiem
Warzywa marynowane

Kuleczki warzywne w sezamie i czarnuszce




Bagietki z pieca z mastem ziofowo-czosnkowym
Masetka smakowe i pieczywo - Opcja stata
Salatki do zimnej ptyty
(2 do wyboru)

Tradycyjna jarzynowa
Z szynkq i selerem

Satatka z makaronu orzo z szynkg, kukurydzg,
ogérkiem i koperkiem

Caprese (mozzarella i pomidory)

Satatka z kasijag|anq, kurczakiem, czosnkiem i pietrusqu

Satatka Grecka
Satatka z rukolqg, gruszkq i serem lazur

Satatka Cezar




Erlcyn

Barszcz z krokietem
(1,5 porcji na osobe)
farsz do wyboru:
Mieso wieprzowe
Indyk Z warzywami
Kapusta i grzyby
Ser z6tty i szpinak
Ser i pieczarki

25,-

Zupa gulaszowa

20,-

Udziec wieprzowy z kapustq zasmazang i pieczywem
(minimum 20 osdéb)

35,-

Flaczki z boczniakéw

20,-

Zupa krem z buraka z pasztecikami z kapusta i grzybami

20,-




pprge

Sok 1l
15,-

Woda z cytryna i mietq 1l
10,-

Lemoniada 1l

12,-

Napoje gazowane (Pepsi, Mirinda, 7 Up) 0,2l
6,- /szt

Serwis w zakresie dostarczonych wtasnych napojéw alkoholowych

15,- /os. dorostqg

Napoje alkoholowe w specjalnych cenach

Wino domowe biate lub czerwone 0,71

38,-

Wédka Stumbras 0,5l
50,-

Wédka Finlandia 0,5l
60,-

Ballantines 0,7l
95,-

Jack Daniels 0,71
140,-

Johnny Walker Red Label 0,71
95,-




Velfossre inforimacie

Propozycje dotyczg minimalnej ilosci 12 oséb

Czas trwania przyjecia
Obiad do 4 godzin
Obiad + zimna ptyta do 5 godzin
Obiad + zimna plyta + kolacja do 7 godzin

Przedstawione propozycje cenowe okreélajq czas biesiadowania
w trakcie otwarcia restauracji t.,j. do godz. 22.00.
Jezeli przyjecie wychodzi poza ramy powyzszych ustaler
dotyczacych ilosci Gosci jak
réwniez godziny biesiadowania -
cena okreélana jest indywidualnie.

Rezerwacja
Potwierdzeniem rezerwacji przyjecia jest wplata zadatku w
wysokoéci 30 % wartosci przyjecia.




